Abbinamenti tra vino e cibo.

PORTATA

<

$ Antipasti

4

@& Pprimi piatti

Secondi piatti

Formaggi

Ricerca il vino abbinandolo alle portate del tuo menu

DETTAGLIO
A base di pesce

Di frutti di mare
Di salumi

A base di pesce o verdure
A base di carne

Carni bianche
Carni rosse

Cacciagione
Bolliti misti e salumi cotti
Pesce alla griglia e fritture

Pesce bollito
Pesce in umido e al cartoccio

A base di uova

Formaggi molli
Formaggi duri, semiduri

Torte, dolci al cucchiaio
Creme e prodotti da forno

L’Approfondimento

Enoteca

TIPO DI VINO

Bianco secco fermo, o
leggermente frizzante

Bianco secco
Rosso giovane

Bianco secco
Rosso giovane

Rosso giovane

Rosso morbido, a medio
invecchiamento

Rosso robusto, invecchiato
Rosso giovane

Bianco secco di carattere
o rosato fresco

Bianco secco

Bianco secco o rosato
di medio corpo

Bianco secco

Bianco morbido

Rosso strutturato e di buon
invecchiamento

Bianco dolce o spumante

Bianco dolce o passito
liguoroso




